"LES RECETTES ICONIQUES)

Concoctées avec des produits frais issus du terroir frangais

lﬁ

4= "2% Servies avec accompagnement (Fernandines ou Falade)
==  Gargandines +2,50- / Frites de patates douces +1,00-

/eBARTHOLOME vaccordparfalt Vin rouge A0P Crozes-Hermitage
Boeuf de race Limousine, Raclette au lait cru, Proitrine de porc fumée,
Oignons confits et Ciboulette, Sauce BB Fernand maison (sauce barbecue BF)

W eVALENTIN

Boeuf de race Limousine, Caillette des Limouches, Picodon au lait cru de la
Tomme Capra, Ravioles frites de la Mere Maury, Sauce Pépére maison
(sauce au poivre 1,5%)

eBIG FERNAND

Boeuf de race Limousine, Tomme de montagne au lait cru, Tomates sechees,
Persil, Sauce Tata Fernande maison (sauce cocktail BF)

/(’ B E L P H E G o R L'accord parfait : Vin rouge AOC Saint-Joseph
Boeuf de race Limousine, Double dose de Tomme de montagne au lait cru,
Oignons frits, Ciboulette, Sauce Tonton maison (mayonnaise délicatement sucrée)

eVICTOR

Veau de race Limousine, Fourme d'Ambert AOP (bleu crémeux), Oignons
confits et Coriandre, Sauce Tonton maison (mayonnaise délicatement sucrée)

L'accord parfait : Vin rouge AOC Cote-Rotie

L'accord parfait : Vin rouge AOP Crozes-Hermitage

L'accord parfait : Vin rouge IGP Ardéche

eVICOMTE

Veau de race Limousine, Brie de Meaux au lait cru, Oignons confits,
Concassé de noix, Ciboulette, Sauce Tonton maison (mayonnaise délicatement sucrée)

L'accord parfait : Vin blanc AOP Saint-Joseph

/e PHILIBERT
Filet de poulet frit, Tomme de montagne au lait cru, Poivrons grilles,
Oignons frits, Persil, Sauce Tata Fernande maison (sauce cocktail BF)

/e PAULIN
Filet de poulet frit, Miel, Pickles de concombre, Ciboulette
Sauce Franche maison (sauce au fromage blanc citronnée BF)

L'accord parfait : Vin blanc AOC Saint-Péray

L'accord parfait : Vin rosé AOP Cote de Provence

EFFET MERE MICHELE

Burger de saison, éphémeére
Consultez I'ardoise ou demandez aux Fernands

L'accord parfait : Demandez conseil !

L'accord parfait : Vin blanc IGP Ardéeche

V) xLUCIEN

Gros champignon Portobello, Tomme de montagne au lait cru, Tomates
sechees, Oignons confits, Ciboulette, Sauce Tata Fernande maison (sauce cocktail BF)

@ /e G A B | N Laccord parfait : Vin blanc IGP Ardéche

Galette de pommes de terre, Double dose de Tomme de montagne au
lait cru, Oignons frits, Sauce Pépére maison (sauce au poivre)

LES SUPPLEMENTS

Le truc en plus pour les gourmand.e.s
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COMPOSEZ
VOTRE HAMBURGE

|- BARBAQUE . 3-FROMAGES

Boeuf : Raclette au lait cru
on Veau i Tomme de montagne au lait cru
> . i Fourme d’Ambert
ou Poulet frit s .
% Pai kil i Picodon au lait cru
1N sans viande § Brie de meaux ou camembert au lait cru

2- ACCOMPAGNEMENTS

Tomates séchées

Gros champignon de paname
Poitrine de pore grillée
Caillette

Aubergines grillées
Courgettes grillées

Poivrons grillés

Oignons confits

Ravioles frites

Pickles de concombres
Oignons frits / 0,5

Galette de pommes de terre / 3,00-

- 4-SAUCES
. Tonton / Mayonnaise délicatement sucrée
. ‘Tata / Sauce cocktail Big Fernand
: BB Fernand / Sauce barbecue Big Fernand
. Franche / Sauce fromaggre citronnée mentholée
Pépére / Sauce au poivre 1,5%
. Mayonnaise o« Ketchup

" 5-HERBES
" Persil plat

ou Ciboulette

ou Coriandre

LA GROSSE RIPAILLE

Pour les plus gourmand.e.s
C
L'accord parfait : Vin rouge AOC Saint-Joseph
Boeuf, Double Raclette au lait cru + un fromage au choix, Galette de pommes de terre,

Poitrine de porc fumée, Ciboulette, Sauce Pépére (sauce poivre artisanale 1,5%)
+ Fernandines ¢ volornité + boisson {eau ou soft hors Elixir, Thélixir et Jus) m
> HOT-DOGS GOURMETS
== -

Little Fernand, le hot-dog franchouillard
Pain hot-dog, Saucisse, Fourme d’Ambert AOP, Ketchup, Savora, Oignons frits m
#/THEODORE

Pain hot-dog, Saucisse, Tomme de montagne au lait cru, Sauce Pépére, Oignons fritsm
LITTLE FORMULE m

Hot-Dog au choix servi avec Fernandines ou Falade (Gargandines +2€50)
+ Boisson (Soft, Vittel, Eau gazeuse).

#ROLAND
Pain hot-dog, Saucisse, Raclette au lait cru, Ketchup, Savora, Oignons frits

fFRANCOIS

LES BIG SALADES

/zFALADE DROMOISE ...

Mesclun, Tomates séchées, Oignons frits, Picodon toasté, Caillette, Ravioles, Ciboulette.

/sFALADE DU CESAR

Mesclun, Tomates séchées, Tenders de poulet frits, Tomme des montagne au lait cru, Oignons frits, Ciboulette.

laFALADE DU JARDINIER®

Mesclun, Poivrons grillés, Aubergines grillées, Courgettes grillées, Champignons grillés, Tomates confites,
Oignons frits, Ciboulette et Picodon toasté.

LE SMASH FERNAND

Le meilleur de Big Fernand dans un smash burger !
#/SMASH FERNAND

Boeuf smasheé, Raclette au lait cru,

Ciboulette, Sauce Tata Fernande (cocktail BF)
+ Fernandines (frites maison)
+ Boisson (eau ou soft hors Elixir, Thélixir et Jus)

+ DESSERT (+3€) m :
LATELIER DES PITCHOUNS

Le meilleur de Big Fernand mais pour les enfants - uniquement -12 ans

Faites grimper la tour !
Le Menu Pitchoun
Un burger Le mini-Bartholome,
ou le mini-Big Fernand
(Raclette, Fourme d’Ambert,
Tomme de montagne ou sans fromage) + Fernandines (frites maison)
+ Boisson au choix (sirop Eyguebelle,
+ Fernandines (frites maison)
+ Boisson au choix (sirop Eyguebelle, jus

Le mini Fernand
avec fl’OlﬂﬁgC au Cl\Oi.\'
ou le mini-Lucien
ou 2 Tendres (tenders poulet frit)
jus de pomme, abricot ou orange, soft ou eaux)
de pomme, abricot ou orange, soft ou eaux)

GRIGNOTER ™"
BIG TOASTE [ e

Tomme de montagne et oignons confits (V&

ou
Raclette au lait cru et poitrine fumée

: : ) - x3 Tenders x5 Tenders
Picodon au lait cru et Caillette LocA (3 tendres de poulet frit) (5 tendres de poulet frit)
it 1 sauce offerte 2 sauces offertes

Reblochon et oignons frits (& m m

ACCOMPAGNEMENTS

[ 3,00- F | @ les Frites de Patates douces [T

i Frites fraiches de légumes avec de
i bonnes Patates Douces !

les Fernandines
Frites fraiches maison
Nature ou Paprika ou Herbes de Provence

les Gargandines m
Frites fraiches ma1son Ve
Sauce Pépé Rebloch' (Reblochon au lait cru AOP)
Poitrine de porc fumee (ou 01gnons frits),
Ciboulette

LOCAL

la Falade

i Mesclun, Tomates séchées et Ciboulette
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— {NOS BREUVAGES —

250 Réalisé par nos copainsdela -
Elixir 3./ ) Brasserie P|EIIIB Lune /
imonade Citron ez Pomme ou Grenade Biéres en pression LoGAL 250' 5ucl
o La blonde 4,7% 3,50 | 5,50
T”helllxw]» "1 - 2,50‘“' La blanche - (unette 4,6% 350 [ 5,50
! C 7 1S Touves
¥ giace Feche ou Frults rouge & | IPA Aubeloun 6,0% 3,50 | 5,50
= . N
Boisson gazeuse s/ 2,003 Ambrée Lunik 5,0 4,50 | 6,50
Coca-Cola ou Coca-Cola Zéro . .
| i Coca-Cola Cherry o Orangina 3 Bigres en bouteille 330'
O oul iptonic on Canada drv ou 7!111 <t Lunik - Biére ambrée - 5.0% 5 00
o ) !
Q| Eau 2,00 Sylvester Stalune - Do 121805 6,00
<c| Vittel| Czumi e naturelle 50c/ 5 Lager des étoiles - /v puie fuvr - 554 6.00
| Vels|Ezuming sturelle gazeuse 50c/ / g e e Lager= o8 ’
=> Locat Shiro - s.: son grape Ale 2022 - 6,6% 6,50
&| Sirop ) 1,50 o
Menthe, Citron, Grenadine,  oeat Caféterie
Fraise, Péche (Eyguebelle) Expresso, Café long 1!90
Jus de Fruit 250 Double Expresso 3,10
vty bk A ! Chocolat chaud 3,50
Péche blanche, Abricot, ) . .
Orange, Pomme Lot Cappuccino/Latte Machiatto 3,50
\mmur Paire g
. i . ; Thé (Jardins de I'Hermitage) 2,5[]
Thé glacé maison 1;50 © | Jardin de Marjorelle o Citron vert hasilic 5y
Citronnade maison 1’50 = | ou Yunnan Vert ou Jardin a I o0y
L e 1+ Ae sillon
= | o Lechant des grillons
. .- o h
Sl?mothle (parfums sur carte FreshAndShake) 3,90 Thé Latte (Jardins de I'Hermitage) ,~/: 3'00
Milkshake (parfums sur carte FrashAndShake) 4,90 Mémes lw;:_vt{yn\ que le thé + lait Loé:AL

*NOTRE CAVE

Vin Rouge 70c/

w | 16PArdéche 4,00 AOC Saint-Joseph 6,00
o | Dandy - Chateau Les Amoureuses Silice - Domaine Coursodon
g Les Royes - Domaine Courbis
O | AOP Crozes-Hermitage 5,50 AOC Cote-Rotie 7,50 ﬂ
Fleur de Syrahne - Domaine Michelas La Sarrasine - Domaine Bonserine
Aleofane - Natacha Chave Les Triotes - Domaine Garon Cl'?
Vin Blanc 70c/ —
IGP Ardéche 4,00  AoC Saint-Joseph 500 .
o Ardéche - Louis Latour La Source - Ferraton Pere & Fils
=
2 AOC Saint-Péray 700
Roussane - Domaine du Tunne! - »
........... Ongrie - DOMAINE AIGIN VOGS | | . et
Vin Rosé 70c/
t3| AOP Cote de Provence 4,00
o Anomis - Clos de caifle £

T
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#NOS DESSERTS — FERNAND

Un gateau au chocolat épais et hyper fondant avec  Une mousse maison Tiramisu accompagnée de

un gotit de caramel en provenance de La Baule brisures d'Oreo *
Les Ravioles au chocolat Valrhona 3,00 Godet fagon tiramisu Spéculoos/Framboise 3, 00
Des petits beignets frits farcis au chocolat @ Une mousse maison Tiramisu accompa née de %

Valrhona... Un dessert 100% local signé voin  brisures de Spéculoos el son coulis framboise

Meére Maury :
La Mousse au chocolat Valrhona 3,00 Les Sorbets et Glaces de Terre Adélice 3,00 -
Une mousse au chocolat maison avec un 7y Auchoix: Vanille, Caramel, Menthe, Chétaigne, .~
mélange de chocolats Valrhona S5 Chocolat noir Morin, Fraise, Citron, Lafe Sy

Caraibe / Jivara 3

AMIS DE LA BONNE RIPAILLE : SALUT!

Nous choisissons de privilegier nos producteurs locaux de produits frais pour vous
servir de la n//GPdC ,,c,mam" de race (boeuf de a:e limousine d’origine, veau GCﬂy‘“E’

froncaise, poulet fermier label rouge d'origine frangaise), des frites maison, des fromages
au lait cru sélectionnés par notre maitre fromager, du poulet label Rouge, des légumes et
herbes fraiches coupés chague matin et du pain frais de notre boulanger fivré quotidiennement.
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du lundi au vendreds, uniguement sur place sur burgers
«iconigues» (hors Smash, Ripaille, Pitchouns et jour [érié) de 11} d 14h

Vive les Hamburgés !
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